


‘’Qui
il gemello Mare
ha ingigantito 

la mia
Libertà’’

Guido Lupori



A LA CARTE
MENU

180 €

• Il Grande Crudo Casanova 
2 ,4 ,12 ,14  

• La Zuppa di pesce delle nostre coste                                    
1 ,2 ,4 ,9 ,14

• Il Classico Souffl é

Grand Marnier e gelato alla vaniglia

1 ,3 ,7 ,8 ,12

I MENU DEGU STAZ IONE  VENGONO REALI ZZATI PER  L ’ INTERO TAVOLO.

Abbinamento Vini € 120 

•  3 Piatti a scelta dai nostri Men ù’

AZZURRO
MENU

180 €



INDACO

MENU
225 €

• Gambero Rosso

Yuzu, lattuga e cardamomo
2 ,4 ,7 ,12

• Gran Carpaccio di Manzo

tagete e Misticanza estiva
1 ,3 ,6 ,7 ,9 ,10 ,12

• Ostrica

spaghetto e intingolo d'acciuga                                   
1 ,4 ,7 ,12 ,14  

• Branzino d’Amo 

con rucola, pepe verde e conchiglie
3 ,4 ,7 ,14

• Arrosto di Vitellino

Alloro e prezzemolo
3 ,4 ,7 ,9 ,12

• Profiteroles

gelato alla crema e salsa al cioccolato
1 ,3 ,7

I MENU DEGU STAZ IONE  VENGONO REALI ZZATI PER  L ’ INTERO TAVOLO.

Abbinamento Vini € 170 



COBALT O

MENU
210 €

• Ricciola al naturale

shiso e bergamotto
3 ,4 ,7 ,8 ,9 ,12

• Calamaro

Caviale, ceci e yogurt
4 ,7 ,9 ,12 ,14

• Astice Blu 

Riso, Corallo e origano cubano
2 ,3 ,4 ,7 ,8 ,9 ,12 ,14

• Ombrina dell’Adriatico

Al Profumo di Salvia e Peperoni Friggitelli
4 ,7 ,9 ,12

• Caff è Speciale 
amaretto e limone

7 ,8

I MENU DEGU STAZ IONE  VENGONO REALI ZZATI PER  L ’ INTERO TAVOLO.

Abbinamento Vini € 140 



SMERALDO

MENU
180 €

• Zuppa Fredda

Di ortaggi e frutta di stagione
1 ,12

• Asparago

Cotto e crudo con maionese alla brace
6 ,8 ,9 ,12

• Gnocco al Pomodoro Acido

parmigiano reggiano e pepe
1 ,3 ,7

• Melanzane in Conserva

Sedano e cipolla croccante
9 ,12

• Pesca Nettarina 
Mandorla, basilico e limone

8

I MENU DEGU STAZ IONE  VENGONO REALI ZZATI PER  L ’ INTERO TAVOLO.

Abbinamento Vini € 120 



Il pesce  servito  crudo  è stato  sottoposto  ad  abbattimento  rapido  ( reg.  ce 853/04).  *In 
mancanza  di prodotto  fresco,  potrebbe  essere  usato  prodotto  surgelato  di altissima 
qualit à

ALLERGENI

La  nostra  attenzione  alle  allergie  è molto  alta  e i nostri  ma î tres  sono  a  conoscenza

della  composizione  dei piatti  per  aiutarla  nella  scelta  e per  minimizzare  i l rischio; 

non  possiamo  escludere  del  tutto,  per ò, una  possibile  contaminazione  incrociata.

LISTA  DEGLI  ALLERGENI

1. Cereali  contenenti  glutine

2. Crostacei  e prodotti  a  base  di crostacei

3. Uova  e prodotti  a  base  di uova

4. Pesce  e prodotti  a  base  di pesce

5. Arachidi  e prodotti  a  base  di arachidi

6. Soia  e prodotti  a  base  di soia

7. Latte  e prodotti  a  base  di latte

8. Frutta  a  guscio,  vale  a  dire: mandorle,  nocciole,  noci,  noci  di acagi ù ,  noci  di 
pecan,  noci  del  Brasile,  pistacchi,  noci  macadamia  o  noci  del  Queensland,

9. Sedano  e prodotti  a  base  di sedano

10. 1Senape  e prodotti  a  base  di senape

11. Semi  di sesamo  e prodotti  a  base  di semi  di sesamo

12. Anidride  solforosa  e solfiti  in  concentrazioni  superiori  a  10 mg/kg  o  10 mg/litro  
in  termini  di SO 2 totale  da  calcolarsi  per  i prodotti  cos ì  come  proposti  pronti  al  
consumo  o  ricostituiti  conformemente  alle  istruzioni  dei fabbricanti

13. Lupini  e prodotti  a  base  di lupini
14. Molluschi  e prodotti  a  base  di molluschi
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